Le uve vengono raccolte a mano e attentamente selezionate, successivamente sono poste
ad appassire in cassette per 2 mesi per ottenere una piu elevata concentrazione zuccherina.
Dopo la diraspatura viene effettuata una macerazione prefermentativa a freddo. La
fermentazione alcolica ad acino intero avviene in acciaio a temperatura controllata 22-25°C
per 40 giorni. Segue poi la fermentazione malolattica. La maturazione in botti di rovere
francese (70% barriques da 225 litri e 30% in tonneaux da 500 litri, unicamente legno nuovo)
dura 24 mesi.

Un vino dalla grande concentrazione che si esprime in un naso dalle note di pepe e cannella
e sfumature di salvia e timo. Il palato insiste su toni vegetali, cui si aggiungono i sentori di
noce moscata e tabacco. Un vino dalla trama tannica energica e serrata, che fa presagire
grandi potenzialita d’invecchiamento.
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Annata caratterizzata da forti piogge e da una produzione non esuberante, con uve che
raggiungono la media degli ultimi anni in termini di zuccheri e aciditad, ma con ottime
caratteristiche qualitative.
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Corvina 65% O

Corvinone 15% 2016

Rondinella 10% James Suckling - 91 points

Oseleta 10% Vini d’ltalia 2024 Gambero Rosso — 3 bicchieri

Doctor Wine 2025 — 94 punti
Wine Hunter Award — Medaglia d’oro

165 % Luca Maroni — Annuario dei Migliori Vini Italiani — 93
punti

1.12 g/l | Vini di Veronelli 2025 — 94 punti
2015

3.49 Wine Enthusiast — 92 points

Wine Advocate — 91 points
James Suckling — 91 points
6.67 g/l Falstaff Wein Guide 2024 — 93 punti
Vini d’ltalia 2023 Gambero Rosso — Tre Bicchieri
WoW! The ltalian Wine Competition Civilta del Bere —




Medaglia d’oro

The Wine Hunter Award 2024 — Medaglia d’oro
Doctor Wine 2024 — 95 punti

I Vini di Veronelli 2023 — 93 punti



