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VINIFICAZIONE

I 50% del Cabernet Sauvignon viene parzialmente appassito e in seguito assemblato con la Corvina e il
restante Cabernet. Dopo una lenta fermentazione in vasche di acciaio a temperatura  controllata tra i 22-
25° C per 40 giorni, segue una breve macerazione sulle bucce. Terminata la fermentazione malolattica, il
vino matura per 12 mesi in botti di rovere francese di Hennessy. Queste robuste botti da torrefazione hanno
10 anni e sono state utilizzate per produrre ottimi liquori come XO, Napoleon Ill, Paradis.

NOTE DEGUSTATIVE

Al palato é ricco, morbido e complesso con note di frutta scura. L'utilizzo delle botti ricorda al naso note di
vaniglia bourbon che proviene dalle isole Reunion, molto dolci ma delicate - note di crema di baba e crema
di mascarpone con rum, mandorle, erbe officinali, verdure secche, fieno - in bocca, sensazione di tannini
molto morbidi e vellutati e retrogusto di cocco, vaniglia, frutta secca. Il finale € molto lungo con lievi note
affumicate. Ottimo con carni rosse, alla griglia, anatra e selvaggina.

LUi 1l nome LUi proviene da un uccellino che vive nella regione del Cognac e del Veneto. La
poesia attorno all'etichetta € Carme Il scritta da Catullo, e intitolata "Il passerotto di Lesbia"
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Provenienza Gradazione Alcolica Premi
Colline di origine 15.5% 2018
marina della Regione ’ . R .
Veneto Wine Enthusiast — 91 punti
PH
Uve/Blend 347
Cabernet Sauvignon '
100% Acidita totale
5,93 g/l
Maturazione Zucchero residuo
12 mesi nelle barrique di 4.56 g/|
Cognac

I 77/2"////»(/}/1/'/'”' {C_’é/%ﬂ
~ CABEANET muoro
1925 SRUUIBNON &%

PASQUA

Via Belvedere, 135 | 37131 Verona | T. +39 045 8432111 / F. +39 045 8432211 | PASQUA.IT




